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MENU

2 du 06 mars

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

Macédoine de léegumes et dés a2
X Taboulet Betterave et sa pomme Carottes rapes
de gruyeres
. . .. Lentilles épinard et son
. Poisson sauce au beurre Gratin de brocolis, riz et ., p .
Pates bolognaise C egrainé vegetal a la sauce
blanc et carottes vichy poulet
tomate
Fromage*
Gdteau poire et chocolat Flamby Fruit Yaourt
LEGENDE

*I'établissement bénéficie de I'aide de I'union européenne
dans le cadre du programme « lait et fruits a I'école »
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L] 6 @ J) A , Les menus proposés a vos enfants peuvent variés en fonction des stocks, livraisons et effectifs.
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4% ] L Menus équilibrés : crudités, cuidités, VPO, féculents, produits laitiers
- = & @ QO Fruits et 1égumes : La ferme de la Cure, Les Alleuds et Brancher Local, Martigné-Briand
“’E E_ @@ © Epicerie : Transgourmet | Produits frais et surgelés : SYSCO
7] — Produits laitiers et charcuterie : TEAM OUEST | Viande d'origine francaise
i | LAIT FRUITS A COQUE MOUTARDE SESAME SULFITES LUPIN MOLLUSQUES
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