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MENU

15 au 19Juin

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

. , . . Salade de concombre, féta,
Friand comte Melon Piémontaise .
mais
n Semoule et ses léegumes Nuggets de filet de colin et . .
Pate carbonara i Lentille et saucisse
(courgette) son crumble de legumes
Fromage
Cocktail de fruits Creépe Fruit Compote
LEGENDE

*I'établissement bénéficie de I'aide de I'union européenne
dans le cadre du programme « lait et fruits a I'école »

BIOLOGIGUE
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( ) Repas AB Agriculture
végétarien LT biologique
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L] 6 @ A , Les menus proposés a vos enfants peuvent variés en fonction des stocks, livraisons et effectifs.
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4% ] L Menus équilibrés : crudités, cuidités, VPO, féculents, produits laitiers
j = é @ @ © Fruits et légumes : La ferme de la Cure, Les Alleuds et Brancher Local, Martigné-Briand
“,ﬂ, E_ @@ © Epicerie & Produits laitiers et charcuterie : Transgourmet
7] — Produits frais et surgelés : SYSCO
i | LAIT FRUITS A COQUE MOUTARDE SESAME SULFITES LUPIN MOLLUSQUES
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